香洋村
香洋村因古時為小香洋民社所在而得名，明鄭時期漢人由溯航許寬溪(今許縣溪)而進入新豐里開拓，得弼衣潭(今大潭埤)灌溉之便，每到早春即播種插秧，開花季節處處稻香，而有香洋之稱。因此農業漸次發展，為臺島春耕最早之地而成臺邑八景之一【香洋春耨】，是關廟鄉內先民移居最早的地方，因此開發最早，也因當時居民多經商，成為商業中心，被喚為『華僑區』，經濟較其他部落居民富裕。

觀音寺
觀音寺位於田中央仔（今香洋村），廟內的觀音佛祖神像乃清乾隆年間迎自高雄內門的觀音亭，清同治年間，村民將其與聖王公合祀，組成「聖王公會」。民國54年4月新建廟宇，稱「觀音堂」，民國84年因信眾日增，全體信徒商議重建，並經聖示易名為「觀音寺」，民國88年初春竣工，並增奉中壇元帥。廟旁有一棵老榕樹，樹齡二、三百年，是縣政府列管的老樹之一，編號為080號。廟後有九包五大厝，咸豐年間盧氏七代祖所建，目前僅剩九開間正身，附近村民多為盧姓後代子孫。

明德堂
明德堂位於南花村明德街38號，村庄舊名為花園社。明德堂位於花園聚落，人口稠密的村庄，已經有一百零七年的歷史。是屬於齋教龍華派漢陽堂下的一支，由德化堂分香而來。當地人稱之「花園菜堂」。屬【佛道雙修道場】，主祀 ： 釋迦牟尼佛、觀世音菩薩、大勢至菩薩、地藏王菩薩、玄天武上帝、韋馱護法尊、三寶諸聖佛、彌勒佛菩薩、文魁星王君。
因四海之民淪落六道必須拯救，需教忠較孝，復其明德，故稱明德堂。
關廟麵製麵廠
關廟有三寶，鳳梨、竹筍、關廟麵,， 關廟麵的最大特色就是：久煮不爛，久吃不膩，口感ＱＱＱ。採用古早的日曬方法，才能製造出具有特色的關廟麵。關廟麵發展至今近百年歷史，日治時期為了使麵條能夠久存，故而將做好的新鮮麵條捲成三角陀, 南台灣關廟強烈的日照與靠近山區的山風吹拂，使得這樣製作的麵條產生了一種特殊的香Q口感。
關廟麵的製作過程：

(1)材料是用中筋麵粉加鹽水攪拌而成，
(2)然後機器會將麵糰輾壓成片狀, 經過好幾段的輾壓，一直到變成麵條的厚度,
(3)最後機器將片狀的麵糰切成條狀及適當的長度, 再由工人們將這些麵條盤在圓盤中, (4)作好的麵條一盤盤的被推到戶外準備曝曬, 經兩日以上長時間曝曬風乾而成。
關廟國小附設幼稚園
關廟國小於民國４３年奉准附設幼稚園，民國88年搬至新校區（國小預定地），是一城堡式新教室，設備新穎，佔地廣大，只有大班、小班各一班，小朋友有很大的活動空間，學弟、妹們活潑又可愛，能在這樣的校園讀書是一種幸福。也是附近民眾運動、休憩的好地方。

