桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年    10     月  19  日（星期   一    天氣         ）

	今     日     食     材
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食
	意見反應
	供     應     人     數
	學  生
	

	
	雞丁
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	四分干丁
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	薑片
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	九層塔
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	素火腿

	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	小木耳
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	鳳梨罐3K
	
	
	菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

廠商証明單
蛋（勤億）:有□無□
 魚（安達富）有效日期:符合□不符合□

 雞（普惠）: 有效日期:符合□不符合□

 豬（正科改名民辰）: 有□無□        
	監廚教師職責

	
	肉絲
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	洋蔥去皮
	
	
	
	

	
	紅蘿蔔
	
	
	
	

	
	薑絲
	
	
	
	

	
	高麗菜
	
	
	
	

	
	紅蘿蔔
	
	
	
	

	
	蝦皮
	
	
	註備
	

	
	大黃瓜
	
	
	
	

	
	大骨
	
	
	
	

	
	芹菜
	
	
	
	

	
	水果名稱

（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：                      
主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   10   月 20 日（星期   二    天氣         ）

	今     日     食     材
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食
	意見反應
	供     應     人     數
	學  生
	

	
	肉丁(溫
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	軟排丁(解凍
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	小麵輪
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	白蘿蔔去皮
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	紅蘿蔔
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	薑片
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	百頁豆腐
	
	
	菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

輔導事項：1.

          2.

          3.

其    他：魚肉証明單:

         安達富廠商證明：

	監廚教師職責

	
	cas液蛋
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	枸杞
	
	
	
	

	
	油菜

	
	
	
	

	
	綠豆
	
	
	
	

	
	二砂
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	註備
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	水果名稱

（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：                 
主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   10    月   21  日（星期   三   天氣         ）

	今     日     食     材
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食
	意見反應
	供     應     人     數
	學  生
	

	
	肉絲(溫
	
	
	菜
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	cas液蛋
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	青三色
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	洋蔥去皮
	
	
	湯
	
	
	
	來   賓
	

	
	蒜末
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	青蔥
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	               

	
	薑末
	
	監   廚   記   事
	菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

          其    他：
颱風影響.大蕃茄改扁蒲
食材加點
素火腿、海帶结、四分干丁、滷味滷包、扁蒲去皮、
CAS液蛋、黃豆

	監廚教師職責

	
	素火腿
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	炸豆包(請排整齊)
	
	
	
	

	
	綠豆芽
	
	
	
	

	
	韭菜
	
	
	
	

	
	油蔥酥
	
	
	
	

	
	白蘿蔔去皮
	
	
	
	

	
	大骨
	
	
	註備
	

	
	芹菜
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：                 
主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   10   月    22  日（星期  四    天氣         ）

	今     日     食     材
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食
	意見反應
	供     應     人     數
	學  生
	

	
	雞丁
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	亁蓮子
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	紅棗
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	刈薯去皮
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	木耳絲
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	烤麩
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	紫米先送
	
	
	菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

輔導事項：1.

          2.

          3.

其    他：雞肉証明單:

         普惠廠商證明：

	監廚教師職責

	
	豆干片
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。
6.廚工管理。


	
	亁魷魚絲(先送
	
	
	
	

	
	肉絲(溫
	
	
	
	

	
	青蔥
	
	
	
	

	
	芹菜
	
	
	
	

	
	青江菜
	
	
	
	

	
	薑絲
	
	
	
	

	
	黃豆
	
	
	註備
	

	
	
	
	
	
	

	
	水果名稱（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：              主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年    10   月    23  日（星期   五    天氣         ）

	今     日     食     材
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食
	意見反應
	供     應     人     數
	學  生
	

	
	鯊魚丁
	
	
	菜
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	洋蔥去皮
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	紅蘿蔔
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	鳳梨罐
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	蕃茄醬3K
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	鴿蛋
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	               

	
	手工麵線
	
	監   廚   記   事
	菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

輔導事項：1.

          2.

          3.

其    他：豬肉証明單:

         正科(民辰)廠商證明：

	監廚教師職責

	
	冬粉
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	高麗菜
	
	
	
	

	
	絞肉
	
	
	
	

	
	紅蘿蔔
	
	
	
	

	
	木耳絲
	
	
	
	

	
	蚵白菜

	
	
	
	

	
	豆腐(津
	
	
	註備
	

	
	濕海芽
	
	
	
	

	
	味噌
	
	
	
	

	
	柴魚片
	
	
	
	

	
	青蔥
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：              主廚:







