	99學年度第2學期土城國小午餐督導委員會會議記錄

	一、時間：  民國 100年 4 月 12 日  星期2   中午12:40-13:10

	二、地點：會議室

	三、出席：如附件

	四、主席：吳欽賢 主任               五、紀錄：鍾君儀

	(一)學務處午餐工作報告

1、 本學期營養師「營養教育宣導」日期待會後與營養師協調確定後，再另行通知。
2、 請各學年代表轉達學年老師

A、 午餐打餐時的衛生，請老師協助宣導指派專人負責打菜，並戴上口罩、手套、頭套以維護衛生且比較能控制學生攝取均衡的營養。

B、 各班用餐人數如有更改者，請隨時至學務處午餐助理處聯繫，透過學務處彙整向午餐公司統一修改人數。

C、 各班水果請務必全數發給學生，並要求學生吃完或者帶回家。

D、 請轉達本校”停餐辦法”並於規定日期以前提出書面申請(如附件)。
(二)、本次會議建議與討論事項：
一、陳會長：
1. 每月有2次點心日，部分師生反應點心的份量太小，不夠食用。
2. 目前2家午餐公司送點心的時間不一致，造成部分班級有吃，部分班級卻無點心食用，易造成誤會，請2家午餐公司會後協調同一天送點心。
3. 菜色變化不大，常看到一週內青菜種類重複太多次，請以營養及衛生為前提，採當令蔬菜為原則，加強調整變化。
二、毓秀老師：
1. 經由上次會議反應過後，二家午餐公司不但菜色改善許多、服務態度也良好，值得嘉許。
2. 有發現部分餐桶仍使用塑膠內裡，請依規範使用不銹鋼材質。
1、 金蓮老師：
1. 學年老師反映餐車太早離去，有時12:30已沒有飯菜可使用；部份老師有時因為課務關係會晚一點用餐，若要打包請於12:40後再打包。
2. 青菜易有泛黃、太爛、太油鹹狀況，請加強改進。
3. 天氣冷時請在餐桶加蓋子，以防溫度流失。
四、松淇老師：
1. 請午餐公司留意每日班級剩菜情形，以了解學生對食物的喜愛程度，藉此調整菜色。
1. 五、李選老師：
2. 部分班級菜量不足。
六、欽賢主任
 1. 請午餐公司主動做調查，以了解學生對菜色的喜愛。
貳、午餐公司回覆：
 1.. 點心可配合將容量變大或增加份數，但仍需注意勿浪費，且最好在學校食   

    用完畢，避免隔餐使用影響新鮮度。
2 今後會針對各班打餐者發放一個月量的口罩、手套、帽子等以維護打餐環境衛生，原則上請固定打餐人員。
3 目前塑膠內裡的餐桶已全面停止使用，改為不鏽鋼餐桶。
4 菜量不足請立即反應給午餐秘書，會視班級人數增加菜量。
5 青菜部分都是當日採買的新鮮蔬菜，並無庫存過食物品，青菜類泛黃情形是由於青菜類食物在烹調上必須悶煮所造成，日後會調整菜製程的時間，以保持蔬菜翠綠度，也會請廚工在挑選上要特別留意將泛黃部分挑出。
6 日後會更留意菜色搭配，會避免主食配菜重複情形
7 口味太鹹太油部分會請廚師們調整改善。
8 日後亦會更加留意學生剩菜情形，以便掌握學生喜愛的菜色。
9 日後會請現場人員特別留意供餐狀況，也請學校宣導配合12:40分後才能進行回收打包工作，並請工作人員於天冷時加蓋子以保溫食物。


