銅鑼燒-98.11.19
一、材料：

奶粉20g

糖200g

雞蛋 5顆
低筋麵粉250g
B.P 5g
小蘇打 5g

蜂蜜 50g

二、作法：

   1.先把雞蛋放入鋼盆中用打蛋器打均勻
2.再把過篩過的粉類一起放入鋼盆中攪拌均勻
3.之後在平底鍋中倒少許油，再先用餐巾紙將鍋底擦一下至鍋底

  保持有油的感覺即可將麵糊倒入(倒入的麵糊量為外面看得到

的銅鑼燒大小)                                                                                                                                                                                                                                                               
4.麵糊剛倒入鍋中時，要先開稍大的火，等麵糊冒出泡後再改小火，且翻面再煎至金黃色即可起鍋
5.續煎下一個時只需把剛才擦過鍋子的餐巾紙拿來在鍋底再擦一次即可，不需再另行倒油。
6.隨個人喜好夾入餡料或淋上蜂蜜即可食用
