菊花小西餅—98.9.24
1、 材料：

低粉  230g  
    高粉  370g
    糖粉  190g
    蛋  5顆 
    奶油  430g
    奶粉  40g
二、作法：

①先將奶油打軟加入過篩後的糖粉打發變白
②再將蛋分次加入打至蛋液完全吃進前述材料中
    ③最後加入鹽、奶粉及過篩過的低粉、高粉打勻即可準備裝入擠花袋中
    ④把花嘴放入擠花袋中努力往前推到緊後將打好的材料裝進擠花袋

    ⑤擠出一個個的麵糊後放入烤箱以190℃/150℃烤15分鐘至呈金黃色即可取
      出食用。

