	主題標題
	咖啡兩三事

	設計者
	戴宛圩

	學習領域
	生活   語文

	相關領域
	生活   數學   健康與體育    綜合活動    語文  

	簡介
	希望透過這個活動，一方面讓學生認識社區產業，一方面可以認識咖啡的相關知識。

	適合年級
	二年級
	總節數
	10節/400分鐘

	教　學　活　動 1

	標題
	神奇”豆豆”園

	說明
	栽種多種種子，讓小朋友從系列學習中觀察豆子的成長，也可以比較出和豆科植物不同的咖啡豆、土豆……。

	能力指標
	生活
7-3-5-9 由系列的觀測資料，說出一個變動的事件(如豆子成長)。
8-3-3-3選定某一類植物和動物作持續性的觀察、描繪。察覺植物會成長，知道植物各有特徵，可資辨認。
9-3-6-7學習如何分配工作，合作完成一件事。
8-3-4-10注意到植物生長的土地、陽光及水份等生長的環境。
語文

1-4-9-2 能依主題表達意見。

	教學步驟
	課前準備
	紅豆、綠豆、黃豆、黑豆、花豆、土豆、菜豆、四季豆、咖啡豆、魔豆等各式各樣的豆子種子、種豆盤子、棉花、培養土、紙箱子、學習單

	
	步驟
	分配240分鐘

一、大家來種”豆”

1.  小朋友你們種過豆子嗎？你吃過什麼豆子呢？

2.仔細看看，所有的豆子都一樣嗎？
3.老師這裡有多少種豆子？
4.仔細觀察你們的豆子，它們長得一樣嗎？
5.說說看有哪些地方不一樣呢？
6.你可不可以把它們做簡單的分類呢？

7.完成豆子觀察學習單。

8.學生拼貼完成豆子學習單後，能欣賞彼此的成品。

二、觀察”豆豆”的成長(一)
1.小朋友想要讓豆子長成豆芽，要種在哪裡才會發芽呢？                                  
2.這些豆子真的會發芽嗎？
3.你知道泡過水和沒泡過水的豆子比較哪一種會發芽？
4.我們來種種看，豆子到底會不會發芽呢？
5.豆子要放在哪裡才會發芽呢？
6.讓大家看看，你們準備了哪些東西？
7.有了這些東西，要怎樣幫豆子布置一個舒服的家！ 

第一組

第二組

第三組

第四組

泡水的豆子

種在土裡的豆子

種在土裡的豆子

種在土裡的豆子

沒泡水的豆子

種在棉花的豆子

種在土裡的豆子（加蓋紙箱）

種在土裡的豆子（加蓋紙箱挖洞）

8.學生完成豆子的家後，能欣賞彼此豆子的家。

9.能說出各組實驗的差別。
三、觀察”豆豆”的成長(二)

1.觀察豆子的家結果並發表
2.完成種子觀察力大考驗學習單

3.觀察歸納出豆子的成長四要素：陽光、土壤、水、空氣
4.有機菜園墾地鬆土，並規畫栽種”豆豆”，完成神奇豆豆園地圖學習單

5.大家一起來種豆子

6.澆水

四、豆子發芽了
主要活動
一數豆子發芽的棵數

二完成小小種子觀察家學習單

五、小園丁心得分享
1.檢討學習單

2.你們是怎樣照顧豆子的呢？

3.哪些豆子長的毛茸茸的？

4.哪些豆子會爬竹竿呢？它是逆時針或順時針往上爬呢？

5.豆子會開花嗎？它的花是什麼形狀？

6.豆子有哪些朋友嘿來拜訪它？

7.檢討一下自己是一個好豆子媽媽嗎？

六、種豆回顧展
1.全班觀看豆子簡報
2.整理學習單並展示學習成果

3.豆莢成熟後再帶小朋友採收享受耕耘後甜美的果實！



	教　學　活　動 2

	標題
	古坑咖啡的特產

	說明
	經由品嘗咖啡相關產品，選出自己最喜愛的產品，並進而介紹產品的特色。

	能力指標
	生活

7-3-9-4 學習運用合適的語彙，來表達所觀察到的事物(例如水的冷熱用燙燙的、熱熱的、溫溫的、涼涼的、冰冰的來形容)。
健康與體育
2-2-5-9明瞭食物的保存及處理方式會影響食物的利用價值、安全性、外觀及口味。
數學

D-3-1能利用統計量，例如：平均數、中位數等，來瞭解資料集中的位置。
語文

C-2-1-2在看圖或觀察事物後，能以完整語句簡要說明其內容。

	教學步驟
	課前準備
	咖啡特產、票選咖啡特產學習單、大型統計表、介紹產品學習單、

	
	步驟
	分配80分鐘

1.小朋友你曾經吃過哪些和咖啡有關的特產嗎﹖在你的印象中曾經看過哪些咖啡特產﹖

2.老師將準備的各項咖啡特產拿出來。

3.小朋友曾品嘗過哪些﹖你能說說看嗎﹖
4.再品嘗咖啡特產之前，請小朋友注意包裝上的相關訊息。例如︰保存期限、保存方法、製造地、成份標示……。
5.小朋友品嘗咖啡特產。
6.請小朋友選出三種最喜歡吃的咖啡特產，完成票選咖啡特產學習單。
7.分工統計票選結果。

8.小朋友自己選擇想要介紹的咖啡特產，完成學習單並上台發表。

	教　學　活　動 3

	標題
	製作咖啡鬆餅

	說明
	製作咖啡鬆餅並發揮創意裝飾

	能力指標
	生活

6-2-6-8 正確、安全、有效的使用工具或道具，從事藝術創作及展演活動。
4-2-2-2試各種媒材，引發豐富的想像力，以從事基礎性視覺藝術活動，感受創作的喜悅與樂趣。 

綜合

2-1-3-1 培養良好的飲食習慣。
2-2-5-9明瞭食物的保存及處理方式會影響食物的利用價值、安全性、外觀及口味。

	教學步驟
	課前準備
	鮮奶、蛋、鬆餅粉、咖啡粉、楓糖漿、平底鍋(或鬆餅機)、鮮奶油、巧克力醬、巧克力米、水果、果醬、蜂蜜、冰淇淋……

	
	步驟
	分配80分鐘

1. 小朋友有沒有買過或吃過咖啡鬆餅？你吃過什麼樣的鬆餅﹖有沒有自己或和家人一起做過咖啡鬆餅？你知道咖啡鬆餅要怎麼做嗎？

2.老師介紹今天製作咖啡鬆餅的主要材料—鮮奶、蛋、鬆餅粉、咖啡粉、楓糖漿。

3.說明咖啡鬆餅製作步驟和注意事項。

4.分組進行咖啡鬆餅的製作，讓小朋友彼此討論、互相觀摩，藉此激發創意。
5.待小朋友的咖啡鬆餅完成後，指導學生在咖啡鬆餅上加些適當的材料，以增加咖啡鬆餅的美味及視覺美感。 (提醒小朋友要注意衛生)
6.學生咖啡鬆餅完成後，能欣賞彼此的成品。

7.在享用完咖啡鬆餅並分享製作過成中的甘苦談。
8.收拾器材整理環境。



