台中市西區大勇國民小學學生午餐實施辦法
1、 依據：
一、台中市政府教體字第○九一○○一二五六六號函辦理。
二、本校學生營養午餐計劃。

貳、實施原則：
     一、採公辦民營，由本校公開招標，採最有利標決標。
     二、午餐供應對象：學生和教職員除少數素食者及特殊疾病需特別調理飲食之學生
    外，以一律參加為原則。
     三、供應時間：學期中，每週一至週五於學生上課日供應全校師生食用午餐。用餐
時間約四十分鐘。
     四、供應內容：主食部份以白米飯為主，麵食為輔。副食為三菜一湯，在營養與熱
量兼顧之前題下，力求變化，以設計出色、香、味俱全之午餐。每日供應水果、
鮮奶或飲料。
     五、食材來源：食品原料採用有ＧＭＰ或ＣＡＳ認證之產品。新鮮蔬果由承包廠商
與農場供應。

參、經費收支

一、經費收支對列，採專款專用 。

二、收費：每餐收費新台幣三十五元，每學期收費二次為原則，亦可每月繳費。清                  寒學生則依市政府規定申請補助，免予收費；或由本校午餐供應廠商及社會慈善機構補助。

肆、午餐工作組織及職掌：
一、組織：由家長、教師代表、行政等，依本校學生營養午餐實施計劃組成。
二、學校與廠商分工：
      學校：收費、營養衛生教育、用餐情形考核、食譜設計與研究改進、充實
            更新設備改進。
      廠商：衛生管理、成本分析、營養分析、提供午餐資訊、危害分析作表、
食品良好衛生規範文件及供膳訪視表填寫、食品設計與改進、各班
級配膳。協助推行營養衛生教育，出版午餐刊物、廚工聘用與管理。
伍、實施午餐營養教育：（午餐教育小組負責）
      一、每月出版午餐月刊，宣導營養衛生常識。
      二、利用週會時間，進行午餐教育宣導。
      三、用餐時，進行午餐教育隨機教學，指導飲食禮儀，養成良好用餐習慣。
      四、辦理營養常識測驗，加強學生營養衛生常識。
      五、開闢午餐專欄，張貼食品營養、食品衛生相關宣導資料。
      六、針對體重過重學生，實施飲食衛教，灌輸正確飲食習慣，責其控制體重。

陸、廚房管理：
  一、廚房依實際工作需要聘請廚師、廚工（臨時僱工），適當分配工作，以完成供餐作業。

二、排定廚工值勤輪流表並分配個人負責之清潔區
域，以維護廚房整潔。
三、廚餘外包運送，每日清除，以維護環境整潔。

      四、定期對廚工媽媽進行食品衛生安全講習，提
高專業素養。
柒、獎懲考核：
      依本校午餐實施計畫「學生午餐及營養教育工作輔
