◆ 聖誕節--薑餅屋 ◆
                                                    日期： 102 年 12 月  19日

	配合單元
	藝術與人文課程─聖誕節
	適用年級
	四年級上學期

	活動名稱
	聖誕節--薑餅屋
	活動時間
	  120分鐘

	設計者
	  謝依辰
	教學者
	  謝依辰

	活動目標
	1. 了解製作薑餅屋的材料。。

2. 認識製作薑餅屋的過程。
3. 知道如何製作糖霜。
4. 培養團隊合作的能力。

	配合教具

或 媒 體
	1. 薑餅屋材料：餅乾  巧克力糖果  軟糖  糖粉  蛋  巧克力醬  塔塔粉
2. 用具：打蛋器  鍋子  紙盤

	教　　學　　流　　程
	＊ 上課前：

1. 前一天就寫連絡簿請小朋友準備薑餅屋材料：餅乾  巧克力糖果  軟糖   2顆蛋  巧克力醬。

2.老師幫忙全班統一購買糖粉和塔塔粉。

＊ 上課時
1. 製作糖霜:
(1)蛋白和糖粉的比例為1:7
(2)將蛋白和蛋黃分開
(3)將蛋白用打蛋器打至拿起不會滴下，可分組實施，輪流打
(4)再慢慢加入糖粉和少許塔塔粉攪拌(加入塔塔粉可使糖霜不會變黃)
(5)可取少許加入色素作糖花
(6)太硬可加熱水，太軟可加少許糖粉
(7)完成後裝進大塑膠袋中，袋口綁好
(8)在底部角落剪一個小洞即可開始製作薑餅屋
2.用糖霜將餅乾黏搭建成小屋

3.用巧克力糖果  軟糖  巧克力醬  糖霜  裝飾小屋

4.觀賞同學的薑餅屋

5.帶回家和家人分享

	評 量 方 式
	1. 能說出薑餅屋的材料和用具。

2. 能指出製作薑餅屋的過程。

3. 完成薑餅屋。

	教學省思
	1. 打糖霜時，可以用電動打蛋器，會比手動打蛋器省力很多

2. 打糖霜時，一定要先將蛋白打發再加糖粉，先加糖粉會打不發。

3. 薑餅屋不可以蓋太大間，會容易倒。


