105年度湖北國小學生三月份營養午餐滿意度問卷調查表（豐成）

	
	很滿意
	滿意
	尚滿意
	不滿意
	很不滿意

	湯的滿意度如何
	143
	380
	196
	30
	37

	牛奶的品質如何
	196
	382
	181
	17
	12

	飯菜供應分量如何
	162
	378
	201
	28
	19

	菜的鹹、淡、口味如何
	81
	332
	251
	83
	48

	菜色的變化如何
	104
	337
	271
	43
	35

	飯的軟硬度如何
	104
	382
	240
	23
	41

	學生希望未來的菜單中能加入哪些菜色、甜點、飲料？
	1.202班希望加入咖哩和豆皮

2.204班希望湯的丸子增加為一整顆

3.301班希望加入三杯雞

4.402班希望加入章魚燒

	學生的寶貴建議及意見
	1.102班有些學生反應菜太油、太辣、油炸的菜色太多

2. 201班有些學生反應菜太油、太鹹、有時候太辣；有時候當

  天沒有吃到肉、有時候當天二道肉類、烹調菜色少用半成

  品、調味要清淡

3. 202班有些學生反應青菜分量太少，菜的口味太鹹、太油，

  肉太硬、許多菜色會加辣；菜色同一天太多油炸、半成品

4. 203班有些學生反應菜的調味太油、太鹹、太辣；飯太硬
5.204班有些學生反應菜太辣、太酸

6. 205班有些學生反應菜偏鹹

7.301班有些學生反應湯的胡椒加太多、喝了覺得太辣、愈喝

  愈渴

8.302班有些學生反應湯太鹹、飯太硬

9. 304班有些學生反應肉有時候太辣

10.401班有些學生反應肉有時候太辣、太鹹；飯有時候太硬

11.402班有些學生反應豬血太鹹

12. 403班有些學生反應湯太少、太油；飯菜分量有時候太少；

   菜的口味有時候太辣、太油

13.501班有些學生反應菜有時太辣

14. 504班有些學生反應湯有時太鹹
15  505班有些學生反應湯有時太淡、菜有時候太鹹、太辣，

    炸得太多；飯太硬

16.601班有些學生反應湯有時候太少

17.602班有些學生反應肉有時候太辣，有時候有二道炸物
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