102年度湖北國小教職員八九月份營養午餐滿意度問卷調查表（小寶）

	
	很滿意
	滿意
	尚滿意
	不滿意
	很不滿意

	湯的滿意度如何
	5
	18
	7
	2
	

	牛奶的品質如何
	7
	14
	8
	
	

	飯菜供應分量如何
	5
	16
	9
	1
	

	菜的鹹、淡、口味如何
	4
	12
	16
	
	

	菜色的變化如何
	4
	14
	14
	
	

	飯的軟硬度如何
	3
	22
	7
	
	

	您希望未來的菜單中能加入哪些菜色、甜點、飲料？
	1. 宮保雞丁、三杯雞、紅豆薏仁湯

2. 粉蒸排骨、蛤蜊湯

	您的寶貴建議及意見
	1. 肉太大塊，不利一年級學生食用

2. 月初連續兩天出現咖哩，菜色變化要注意
3. 菜的調味可再清淡一些

4. 素食菜單加入時節蔬菜

5. 湯內貢丸太多，搭配的蔬菜太少

6. 青菜有時太少，有幾次菜色竟然連續幾天都一樣

7. 素食便當天然少味素，搭配五色蔬菜、多海帶

8. 不要有肥肉

9. 403班飯菜可以多一些

10. 404班送餐時間可以早一點，樓上有時12：10才能開始盛飯

11. 豆芽菜偏鹹；希望一餐中不要出現二道炸的菜色

12. 素食湯太鹹，青菜要多，少油炸食物


102年度湖北國小學生八九月份營養午餐滿意度問卷調查表（小寶）

	
	很滿意
	滿意
	尚滿意
	不滿意
	很不滿意

	湯的滿意度如何
	256
	357
	198
	15
	14

	牛奶的品質如何
	251
	367
	155
	48
	39

	飯菜供應分量如何
	210
	351
	223
	18
	29

	菜的鹹、淡、口味如何
	178
	318
	305
	11
	31

	菜色的變化如何
	165
	320
	269
	47
	43

	飯的軟硬度如何
	204
	318
	279
	21
	11

	學生希望未來的菜單中能加入哪些菜色、甜點、飲料？
	1. 排骨、粥、木耳
2. 蛤蜊、水果

3. 三色蛋、空心菜

4. 雞排、紅豆湯、鳳梨蝦球

5. 西瓜、西米露、營養美味消暑甜品

	學生的寶貴建議及意見
	1. 肉不要太大塊、太硬、太辣，菜類的梗不要太硬
2. 請廠商供餐準時，將餐桶擺放定位，別疊在一起，202班洗手檯遺留工作人員清洗後的飯粒

3. 請新進的午餐公司盡快進入狀況，送餐時間與餐桶擺放都要按照學校規定

4. 青菜沒變化而且太少
5. 肉類和菜類有時調味過鹹

6. 403班飯量太少，咖哩太常出現；菜常不夠要向別班要


