烹飪課－餅乾
2011.08.23
◎
材料

	雞蛋
	4顆

	無鹽奶油
	200克

	糖
	10大匙

	小蘇打粉
	1/2茶匙

	低筋麵粉
	6杯


◎ 做法
1.無鹽奶油事先取出軟化。(不是融化喔！)
2.雞蛋打入容器中(先打在小碗內以免有壞掉的雞蛋)，加入無鹽奶油、糖，攪拌均勻。
3.加入小蘇打粉、低筋麵粉，用手揉勻即可。
4.分小塊做造型放在烤盤紙上。(薄片比較容易熟)
5.放入小烤箱，薄片3-5分鐘，有點厚度5-8分鐘。(要隨時注意餅乾的情況)
