屏東縣立瑪家國中九十八學年度第二學期技藝教育學程實施計畫
壹、依據

1、 國民教育法第七條之一(96.7.4 修正)。

2、 加強國民中學技藝教育辦法(97.3.20)。
  三、屏東縣政府九十八年五月二十五日屏府教學字第0980123304號函辦理。

貳、目的

  　針對技藝學習較有興趣的學生，開設技藝教育選修課程，協助其對生涯的認識，以利於未來之生涯發展。

參、學程設計理念
　一、生涯試探：學程目標指在提供學生生涯試探之機會，以奠定其生涯發展基礎，教材內容在協助學生具備認識自我及繼續發展能力。
  二、多元發展：學程內容應兼顧學生興趣、性向、能力等方面之差異，以提供學生多元選擇機會。教材內容則力求因材施教、適性發展，並考慮地域性學校特色，充分配合地方產業發展需要。

　三、課程連貫：參酌國民教育九年一貫課程架構，以及辦理學校現存科班課程及地區產業需求等因素，兼顧學測的縱向連貫和橫向聯繫。

肆、職群設計原則

　一、採職群開設，全學年度由規劃的十三族群中任選二至四職群授課為原則。每職群授課內容需包含職群概論及二個主題以上，本學期開設餐旅學程（合作學校：華洲工家）、餐旅學程（合作學校：民生家商）。

　二、學程轉銜九年一貫八年及生涯覺察及試探之課程，向上銜接實用技能學程第一年段課程。
伍、實施對象

　招收技藝表現優異會對技藝實較具性向、興趣之九年級學生，共34人。

陸、開辦模式

  一、本學程上課時間學生每週選修五節，利用彈性及外加時數。

二、學生每學期選修一至二職群，第二學期不得重複選修相同職群。
三、開班模式：合作式：本校與鄰近之私立華洲工家及民生家商合作辦理，並以實際條件及環境現況在合作單位上課。

柒、申請程序

一、由本校「課程發展委員會」主導規劃技藝教育學程之相關事宜。

  二、成立「技藝教育學生遴薦與進路輔導委員會」由校長擔任主任委員，辦理技

藝教育學程學生薦輔事宜。
瑪家國民中學辦理技藝教育學生遴薦及輔導委員會
      組織與職掌
	編號
	職稱
	姓名
	聯繫電話
	職責
	備註

	1
	校長兼召集人
	賴順隆
	0937683624
	主持會議、督導技藝教育遴輔會各項任務之推行
	

	2
	輔導主任
兼執行秘書
	杜正吉
	0911738692
	推動並執行遴輔會各相關事宜
	

	3
	委員
	梁明輝
	0934181234
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	行政代表若干位

	4
	委員
	鄧永孚
	0936805626
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	

	5
	委員
	黃香玲
	7376280
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	教師代表若干位

	6
	委員
	陳保華
	0919865311
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	家長會長

	7
	委員
	李如柏
	0920363020
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	家長會副會長

	8
	委員
	張良標
	7521516＃217
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	華洲工家

	9
	委員
	溫莉芬
	7521516#217
	協助並執行遴輔會各相關事宜
	民生家商

	10
	委員
	
	
	
	

	11
	委員
	
	
	
	

	12
	委員
	
	
	
	

	13
	委員
	
	
	
	

	14
	委員
	
	
	
	

	15
	委員
	
	
	
	

	16
	委員
	
	
	
	


註1：除校長、輔導主任分任召集人、執行秘書為當然委員外，委員身分代表應包含行政代表、教師代表、家長代表及合作學校/機構代表，其員額比例由各校自訂，但總額以7-15人為原則，各校得自行斟酌調整。
註2：備註欄請註明身分代表。

  三、由本校輔導室依實際需求規劃提出實施計畫，並依申辦流程，向教育局提出申請。
	瑪家國中辦理技藝教育期程及地點

	辦理時間
	工作項目
	辦理地點
	備註

	99年1月前
	各校自行研擬開辦計畫
	瑪家國中
	

	99年1月下旬
	擬定計畫送縣政府進行審查
	教育處學務科
	

	99年2月中旬
	縣市教育局核定結果函知各校
	教育處學務科
	

	99年2月下旬
	彙整各校計畫函教育部備查
	
	

	99年2月至99年6月
	各校依開辦計畫辦理技藝教育
	瑪家國中
	


捌、師資選聘

  一、本校技藝教育學程所聘用之職群科目教教師以兼任為限。

  二、各校遴聘職群科目兼任教師，己具有任教科目專長，且富教育熱誠之教師或行業實務專家為限。以登記為合格教師且有任教科目相關實務經驗實務研習者，得優先聘用。
玖、學習評量

  一、學生成績評量，依主管教育行政機關訂定相關成績評量辦法及技藝教育學程成績評量辦法辦理。

  二、修習本學程成績及格者，由授課學校授予修習學程職群證明書。

拾、生涯進路

    選修國民中學技藝教育學程之學生，可優先薦輔就讀高職實用技能學程，並有機會參與多元入學方案，以暢通其生涯進路。

拾壹、經費

開辦本學程需經費，共計新台幣貳拾貳萬捌仟元整，由縣政府補助支應。

拾貳、本實施計畫經校長核可後實施，修正時亦同。

承辦人：               輔導主任：              校長：
附件一華洲工家職群課程內容一覽表
第二學期：餐飲職群

	職群名稱
	主題
	上課內容
	備註

	餐飲職群
	職群概論
	職群介紹、環境介紹、分配分組
	

	
	餐飲製作
	材料介紹、實作教學
	

	
	西餐製作
	鮪魚三明治、紅棗茶、示範教學
	

	
	西點製作
	檸檬愛玉、如何製作愛玉、食材介紹
	

	
	西點製作
	杏仁瓦片、雪花糕、材料介紹、實作教學
	

	
	西點冰品製作
	地瓜竽圓冰、麻糬、材料特性介紹、實作教學
	

	
	接待禮儀
	餐飲服務、示範教學、餐飲禮儀與特質
	

	
	中餐點心製作
	芋泥西米露、紅茶餅乾、食材特性介紹、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	珍珠奶茶、珍珠煮法與奶茶沖泡
	

	
	中餐點心製作
	綠豆蒜、材料介紹、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	小西餅、香草安南子、食物介紹、實作教學
	


附件二民生家商職群課程內容一覽表

第二學期：餐飲職群

	職群名稱
	主題
	上課內容
	備註

	餐飲職群
	職群概論
	職群介紹、環境介紹、分配分組
	

	
	中餐點心製作
	抓餅、燒賣、鮮蝦翡翠餃
	

	
	中餐點心製作
	開口笑、蛋餅、示範教學
	

	
	西點製作
	培根義大利麵. 玉米濃湯、銅鑼燒
	

	
	中餐製作
	山東饅頭.蔥花捲、材料介紹、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	咖哩雞飯.冬瓜桂圓凍、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	麻糬、湯圓、鮮肉菜包
	

	
	中餐點心製作
	鍋貼、鳳梨肉鬆蛋炒飯、食材特性介紹、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	沙茶炒餅、脆皮排骨飯.紫菜蛋花湯
	

	
	中餐點心製作
	珍珠丸子、酸辣湯、材料介紹、實作教學
	

	
	中餐點心製作
	咖哩餃、韭菜盒子、食物介紹、實作教學
	








