翠屏國(中)小三年級自然與生活科技領域學習活動單（四‧1）
三年（   ）班 座號：（   ）號   姓名：（              ）

＊指導老師：（ 林珮如 老師）   ＊家長簽名：（               ）

	※學習單元：四、廚房裡的科學~調味小廚師

	＊學習目標：1.能利用視覺、觸覺、味覺、氣味簡單辨認廚房裡常見的調味品。
2.能察覺調味品具有可辨識的外形特徵。

3.能思考辨認調味品的方法。


◎我猜我猜我猜猜猜…
小朋友，廚房裡有許多常用的調味品，它們的外形特徵、味道及氣味都不太一樣，請你利用五官觀察，透過視覺(眼看)、觸覺(手摸)、味覺(口嚐)、嗅覺(鼻聞氣味)等不同方法來辨識一下老師及小朋友準備的調味品。先猜猜看，再核對一下答案，猜對的打〝○〞，猜錯的打〝×〞，看看你認識幾種廚房調味品？對廚房調味品瞭解多少？
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翠屏國(中)小三年級自然與生活科技領域學習活動單（四‧2）
三年（   ）班 座號：（   ）號   姓名：（              ）

＊指導老師：（ 林珮如 老師）   ＊家長簽名：（               ）

	※學習單元：四、廚房裡的科學~調味小廚師

	＊學習目標：1.能利用視覺、觸覺、味覺、氣味簡單辨認廚房裡常見的調味品。
2.能察覺調味品具有可辨識的外形特徵。

3.能思考辨認調味品的方法。


◎廚房裡的調味品面面觀

小朋友，廚房裡的常用調味品，它們的外形特徵及味道都不太一樣，請你利用五官觀察，透過視覺(眼看)、觸覺(手摸)、味覺(口嚐)、嗅覺(鼻聞氣味)等不同方法來辨識下列的調味品。(請在適當的格子裡打〝ˇ〞)
	五官辨識
	常見的廚房調味品

	
	鹽
	糖
	味精
	胡椒粉
	太白粉
	麵粉
	醬油
	食用醋

	
	
	白砂糖
	黃砂糖
	冰糖
	
	
	
	
	
	烏醋
	白醋

	外觀
	顆粒狀
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	粉末狀
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	液體
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	形狀-畫圖
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	顏色
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	觸覺
	粗粗的
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	細細的
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	味覺（嚐）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	氣味
	有味道
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	無味道
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	溶解
	可溶解
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	不溶解
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	沉澱物
	有沉澱
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	無沉澱
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	溶液
	透明
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	不透明
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	溶液顏色
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


翠屏國(中)小三年級自然與生活科技領域學習活動單（四‧3）
三年（   ）班 座號：（   ）號   姓名：（              ）

＊指導老師：（ 林珮如 老師）   ＊家長簽名：（               ）

	※學習單元：四、廚房裡的科學~調味小廚師

	＊學習目標：1.能利用五官觀察，並說出糖和鹽在水中的現象，了解溶解的意義。
2.能察覺有些調味品能溶於水，有些不能溶於水。


· 黃砂糖到哪裡去了？~~糖在水中溶解的變化情形

＊實驗器材：糖、燒杯、紗布。

  ＊實驗操作：用紗布包一些黃砂糖，輕輕放入裝水的燒杯中，懸掛在水中，仔細觀察有什麼變化？

  ＊實驗結果與發現：

1. 寫出黃砂糖在水中溶解的情形

 ＝＞                                                      

2. 水的顏色＝＞                                             
3. 水的味道＝＞                                             
4. 黃砂糖到哪裡去了？＝＞                                   
5. 承接第4題，用什麼方法可以證明你的想法？
     ＝＞                                                      

· 比一比在一定的水量(30ml.)下，鹽、砂糖的溶解量會相同嗎？

· 實驗器材：糖、鹽、燒杯、量筒、玻棒、烹飪量匙。

· 實驗步驟：

1.先用量筒量30ml的水量。

2.分別將鹽（糖）放入30ml的水中攪拌進行實驗。

3.當鹽（糖）完全溶解後，在加入另一固定的鹽（糖）量。

4.計算加入的鹽（糖）量，直到鹽（糖）無法在溶解為止。

· 實驗注意事項：當鹽（糖）無法再溶解時，請嘗試換大容器、搖晃及攪拌等方法，是否能增加鹽（糖）在水中的溶解量。

＝》實驗發現：                                            
· 實驗結果：

	物質名稱
	鹽
	砂糖

	鹽和糖的溶解量比較

(1/2茶匙數)
	
	


＝》實驗發現：                                            

· 想一想，生活中有哪些應用溶解的例子？《至少寫出3種》
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