冰 皮 月 餅
◎份數：12顆

◎材料：
1.冰皮預拌粉150公克

2.白油15-30公克

3.冷開水100毫升

4.餡料（豆沙、綠茶、藍莓……）180公克

5.玉米粉（白色）適量

◎作法：
1.將材料1、2先混合、搓揉。

2.再慢慢加入材料3拌勻，並搓揉至麵團有光澤且不黏手為止。
3.將揉好的麵糰放置醒30分鐘（用保鮮膜覆蓋，以免風乾）。
4.將餡料等分成12份，搓成圓球備用。

5.將醒好的麵糰等分成12份，並搓成圓球。

6.把麵糰圓球壓成圓餅狀（邊緣薄，中心稍厚），包入搓好的圓球餡料。

7.將包好的月餅做造型，撒上玉米粉，多餘的粉抖掉，即可食用，冰涼後食用味道更佳。
