午餐供應流程

午餐供應工作流程 

前置作業：午餐小組菜單設計審核、食材採購
廚房作業：
1.食材驗收──食材清洗、前處理──烹調──菜餚分配──廚房清洗。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 
2.食米清洗、烹煮──廚房清洗。
3.監廚老師環境衛生抽查。

用　　餐：

1.班級食物配送──用餐──班級餐車整理──餐桶送回廚房。
　　　　 
廚房膳後清潔：

廚餘處理──菜、湯桶、飯箱洗滌──廚房環境清洗、消毒。

午餐供應工作分配 
菜單設計:午餐秘書

菜單審核:校長、午餐秘書、各學年午餐小組代表、廚工

食材驗收:
　　重量：監廚老師
　　品質：午餐廚工
　　會驗：午餐秘書
食材洗滌、前處理、配送、器具環境清潔：午餐廚工
食材烹煮：廚工
廚房現場人員督導：午餐秘書
