學生暑假作業科展題目： 
     班級：   年    班   學生姓名：

指導老師：                         
	一、研究動機



	二、研究目的


	三、研究工具


	四、研究方法


	五、參考資料



參考範例科展題目：放了30天的鬆餅，還能吃嗎？
             班級：5 年 1  班    學生姓名：郝聰明
指導老師：曾美麗                         
	一、研究動機

今年暑假，我和媽媽一起製作好吃的鬆餅，沒吃完的鬆餅忘了放進冰箱，過了幾天，當我肚子餓找點心時，發現放在桌上的鬆餅發黴了，失望之餘，想起老師上課教的有關黴菌的知識，不禁想著，若是有放好幾天都不長黴的鬆餅該有多好！所以我開始找尋具有抗菌（殺菌）效果的添加物，一來可以開發新口味，二來又可以將保存時間拉長，於是開始了我的實驗計畫。

☆老師的叮嚀：主題可以從自己有興趣及日常生活中常遇到的問題發想。


	二、研究目的
1.如何找出具有防腐作用的天然物質，取代化學防腐劑？

2.什麼原因造成其有抗菌作用？

3.有沒有其它方法可以加強其抗菌效果？

☆老師的叮嚀：目的寫法用疑問句較合適，可視情況寫出2-3點。

	三、研究工具
1.鬆餅原料：中筋麵粉、泡打粉、含鹽奶油、奶粉、蛋、細砂糖、飲用水。

2.添加物：洋蔥、大蒜、青蔥、青椒、小紅椒、檸檬、柳橙、醋、鹽、糖。

3.實驗用具：電子式pH 計、石蕊試紙、廣用試紙、磅秤、量杯、果汁機、鬆餅

　　　　　　機、打蛋機、封口袋、燒杯、湯匙、標籤紙、百格紙、觀察紀錄表、

　　　　　　溫度計、數位相機。

☆老師的叮嚀：可分成器材或物品二方面來寫。

	四、研究方法
☆老師的叮嚀：可用的研究方法有蒐集書面資料、蒐集網路資料、閱讀相關圖書、實地探索、實際操作、訪問專家等。

	五、參考資料

一、國小自然與生活科技領域課本第六冊第二單元－微生物的作用 

二、爲什麼會發霉呢？ 科學漫畫講義
三、認識麵包黴 http://www.flps.kh.edu.tw/beauty09/nature/
☆老師的叮嚀：可至圖書館借書回家閱讀找靈感。
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