桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   11     月 9 日（星期   一    天氣         ）

	今     日     食     材「監廚填寫」
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食（監廚填寫）
	意見反應
	供     應     人     數「午餐秘書填寫」
	學  生
	

	
	肉片(溫
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	洋蔥去皮
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	青蔥
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	黑胡椒粒600g
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	亁海芽
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	CAS液蛋
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	薑絲
	
	
	（午餐秘書填寫）

菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

食材驗收:（監廚填寫）

食材

廠商

是

否

保存期限

備註

蛋

勤億（液蛋）

禾品（洗選蛋）

雞

普惠、超秦

魚

安達富（柳葉魚）

欽泉（肉魚）

豬

民辰

麵

蕎麥屋、東寶

包子

桂冠、奇美

備註:各項食材依照合約書所規定廠商，

     當天如有不符合規定廠商，請監廚

     填寫在備註欄，告知午餐秘書通知

     廠商退貨


	監廚教師職責

	
	蚵白菜

	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	白蘿蔔
	
	
	
	

	
	生豆包
	
	
	
	

	
	大骨
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	水果名稱

（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：      主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   11   月 10 日（星期   二    天氣         ）

	今     日     食     材「監廚填寫」
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食（監廚填寫）
	意見反應
	供     應     人     數「午餐秘書填寫」
	學  生
	

	
	雞丁(拆箱解凍
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	四分干丁
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	薑片
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	蒜片
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	九層塔
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	圓平瓜
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	西芹
	
	
	（午餐秘書填寫）

菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

食材驗收:（監廚填寫）

食材

廠商

是

否

保存期限

備註

蛋

勤億（液蛋）

禾品（洗選蛋）

雞

普惠、超秦

魚

安達富（柳葉魚）

欽泉（肉魚）

豬

民辰

麵

蕎麥屋、東寶

包子

桂冠、奇美

備註:各項食材依照合約書所規定廠商，

     當天如有不符合規定廠商，請監廚

     填寫在備註欄，告知午餐秘書通知

     廠商退貨


	監廚教師職責

	
	魷魚翅
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	紅蘿蔔
	
	
	
	

	
	脆筍片
	
	
	
	

	
	木耳絲
	
	
	
	

	
	薑片
	
	
	
	

	
	油菜
	
	
	
	

	
	大白菜
	
	
	
	

	
	大番茄
	
	
	
	

	
	馬鈴薯去皮
	
	
	
	

	
	香菜
	
	
	
	

	
	水果名稱

（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：          主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   11   月   11  日（星期   三   天氣         ）

	今     日     食     材「監廚填寫」
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食（監廚填寫）
	意見反應
	供     應     人     數「午餐秘書填寫」
	學  生
	

	
	螺旋麵
	
	
	菜
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	粗絞肉
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	洋蔥去皮
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	三色丁
	
	
	湯
	
	
	
	來   賓
	

	
	蕃茄醬
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	匈牙利紅粉

	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	               

	
	青花菜
	
	監   廚   記   事
	（午餐秘書填寫）

菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

食材驗收:（監廚填寫）

食材

廠商

是

否

保存期限

備註

蛋

勤億（液蛋）

禾品（洗選蛋）

雞

普惠、超秦

魚

安達富（柳葉魚）

欽泉（肉魚）

豬

民辰

麵

蕎麥屋、東寶

包子

桂冠、奇美

備註:各項食材依照合約書所規定廠商，

     當天如有不符合規定廠商，請監廚

     填寫在備註欄，告知午餐秘書通知

     廠商退貨


	監廚教師職責

	
	白花菜
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	紅蘿蔔
	
	
	
	

	
	高麗菜
	
	
	
	

	
	木耳絲
	
	
	
	

	
	蝦皮
	
	
	
	

	
	玉米粒
	
	
	
	

	
	馬鈴薯
	
	
	
	

	
	cas液蛋
	
	
	
	

	
	青蔥
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：          主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年   11   月    12 日（星期  四    天氣         ）

	今     日     食     材「監廚填寫」
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食（監廚填寫）
	意見反應
	供     應     人     數「午餐秘書填寫」
	學  生
	

	
	海帶結
	
	
	
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	肉丁(溫體
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	軟排丁(解凍
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	薑片
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	百頁結

	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	大白菜
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	

	
	芋頭小丁(冷
	
	
	（午餐秘書填寫）

菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

食材驗收:（監廚填寫）

食材

廠商

是

否

保存期限

備註

蛋

勤億（液蛋）

禾品（洗選蛋）

雞

普惠、超秦

魚

安達富（柳葉魚）

欽泉（肉魚）

豬

民辰

麵

蕎麥屋、東寶

包子

桂冠、奇美

備註:各項食材依照合約書所規定廠商，

     當天如有不符合規定廠商，請監廚

     填寫在備註欄，告知午餐秘書通知

     廠商退貨


	監廚教師職責

	
	紅蘿蔔
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。
6.廚工管理。


	
	木耳絲
	
	
	
	

	
	蝦皮
	
	
	
	

	
	炸豬皮
	
	
	
	

	
	青江菜
	
	
	
	

	
	豬血
	
	
	
	

	
	韭菜
	
	
	
	

	
	薑絲
	
	
	
	

	
	水果名稱（   ）
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：              主廚：
桃園縣楊心國民小學午餐廚房工作日誌

	民國   98      年    11   月   13  日（星期   五    天氣         ）

	今     日     食     材「監廚填寫」
	食材
	品質及量驗收
	今     日     食     譜
	主食（監廚填寫）
	意見反應
	供     應     人     數「午餐秘書填寫」
	學  生
	

	
	豬血
	
	
	菜
	１
	
	
	
	教職員工
	

	
	韭菜
	
	
	
	２
	
	
	
	廚  工
	

	
	薑絲
	
	
	
	３
	
	
	
	志  工
	

	
	蔬菜排(素
	
	
	湯
	
	
	
	來  賓
	

	
	豆腐(津
	
	
	水果
	
	
	
	
	

	
	洋蔥去皮
	
	
	檢品
	二份(葷.素)
	
	
	合  計
	               

	
	紅蘿蔔
	
	監   廚   記   事
	午餐秘書填寫）

菜品驗收：□相符  □短少  □質劣

食物烹調：□適當  □浪費

廚房衛生：□清潔  □骯髒  □零亂

供應時間：□準時  □提早  □延後

食材驗收:（監廚填寫）

食材

廠商

是

否

保存期限

備註

蛋

勤億（液蛋）

禾品（洗選蛋）

雞

普惠、超秦

魚

安達富（柳葉魚）

欽泉（肉魚）

豬

民辰

麵

蕎麥屋、東寶

包子

桂冠、奇美

備註:各項食材依照合約書所規定廠商，

     當天如有不符合規定廠商，請監廚

     填寫在備註欄，告知午餐秘書通知

     廠商退貨


	監廚教師職責

	
	粗絞肉(溫
	
	
	
	1.點驗菜品 (驗收工作)。

2.菜蔬之清洗監督與烹調輔導。

3.廚房衛生之檢查。

4.餐用具之洗滌、消毒與保管。

5.輔助廚房工作。

6.廚工管理。


	
	青蔥
	
	
	
	

	
	黑胡椒粒
	
	
	
	

	
	小白菜
	
	
	
	

	
	黃豆芽
	
	
	
	

	
	乾昆布(先送)
	
	
	
	

	
	大骨
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


監廚人員：              午餐執行秘書：               校  長：              主廚:







