為確保「愛心園遊會」食品安全及衛生，請遵守下列注意事項：
1.調理食品之前應清洗雙手，如果手部有傷口，不要碰觸食物。

2.食物及盛裝器具要確實清潔。
3.生食、熟食要分開放置，不要交叉汙染。

4.食品安全考量，請不要提供海鮮、涼拌或含沙拉的食物。

5.食物一定要加熱至100度C，完全煮熟。

6.如果提供飲料、冰品，請使用衛生冰塊，避免自製冰塊或挫冰
的大冰塊。

7.各類食物烹調之前，要用保鮮盒或保鮮膜覆蓋。
8.食物儘快吃完，不要放太久，增加細菌繁殖的危險。

9.垃圾桶要加蓋，避免蚊蠅滋生。
10.當天午餐中心會到各攤位收集食物檢體一份，保存48小時。
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